Ganseschmalz

Ausgesuchte, gut gendhrte Mastganse liefern nicht nur zartes Fleisch, sondern auch besonders hochwertiges Ganseschmalz. Fiir die
Zubereitung klassischer Rillettes ist es unverzichtbar: Das Génsefleisch wird dabei langsam im warmen Schmalz gegart, sorgfaltig zerpfliickt
und anschlieRend fein gewiirzt - ein Genuss auf geréstetem Brot.

Das Ganseschmalz ist nur mit Salz verfeinert und eignet sich hervorragend zum Braten, Schmoren oder Backen. Sein feiner Geschmack
macht es zur idealen Zutat fiir herzhafte Gerichte mit authentischer Note.

Zum Produkt

Nahrwerte
Sonstige Angaben
Tier Gans
Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Ganse Schmalz, Salz
Inverkehrbringer

Euralis Gastronomie SA
Avenue du Périgord 24203 Sarlat Frankreich
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5a994071f99aca3941af05b014

