Tiroler Rinder Wurzen Rindersalami

Es muss nicht immer Schweinefleisch sein: Luftgetrocknete Wiirste aus Rindfleisch sind eine ganz besondere und dazu vergleichsweise
kalorienarme Delikatesse. Die Rinder Wurzen werden nach altem Hausrezept in Tirol hergestellt, liber Buchenholz gerduchert und an der
frischen Tiroler Luft getrocknet. Die Rinder Wurzen sind eine wichtige Komponente auf einem ordentlichen Jausenbrettl und eine
aromatische Ergdnzung zu Kase, Essiggurken und Radieschen.

Zum Produkt

Nahrwerte

Sonstige Angaben
Tier Rind
Herkunft Osterreich
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Zutaten

Rindfleisch, Nitritpokelsalz (Speisesalz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Gewiirze, Gewlirzextrakte, Dextrose, Maltodextrin,
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat; Reifekulturen, essbare Wursthiille aus Rinderkollagen (Farbstoff: Paprikaextrakt), Rauch

Inverkehrbringer

Karl Handl GmbH
Bahnhofstr. 57 87435 Kempten Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5ae376712e940822875acdf8a2

