Iberico Bellota Schinken geschnitten

Wenn wir an spanische Klassiker denken, dann zahlt Tapas, Schinkenspezialitdten und Kase wie Manchego zu den absoluten Highlights! Der
spanische Hersteller Jamones Blazquez produziert feinste Schinken- und Salamispezialitdten in bester Qualitat. Der Schinken wird in
hochster Bellota Qualitat hergestellt. Das bedeutet, dass die Schweine mindestens zu 75% der Ibérico Rasse entstammen und mindestens
40% lhres Gewichts nur durch das Fressen von Eicheln und Krdutern zugelegt haben. Der Schinken ist luftgetrocknet und durfte 36 Monate
lang reifen. Danach wurde der Schinken hauchfein geschnitten!

Zum Produkt

Nahrwerte

Sonstige Angaben
Herkunft Spanien
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

CGC Christoph Dreyer
Im Steingeriist 6/2 76437 Rastatt Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5b42667232b5b711b7c4721507

