Kaviar Saibling | 100g

Eine edle Raritét fiir GenieBer:
Tauchen Sie ein in die Welt des exquisiten Geschmacks mit unserem Saiblingskaviar von AKI! Diese Spezialitat und echte Raritat begeistert
Feinschmecker mit seinem milden, butterartigen Aroma und seinen zartgoldenen Kornern, die an Forellenkaviar erinnern.

Einzigartige Qualitat:
Der Aki Saiblingskaviar wird nach hochsten Qualitatsstandards verarbeitet. Die schonende Verarbeitung und die traditionelle Malossol-
Salzung unterstreichen den unverwechselbaren Geschmack des Saiblings und garantieren ein Produkt von héchster Giite.

Vielseitigkeit fiir kulinarische Kreationen: Der Saiblingskaviar von AKl ist ein wahrer Allrounder in der Kiiche. Genief3en Sie ihn pur auf
Blinis oder Cracker, verfeinern Sie damit lhre Saucen und Suppen oder kreieren Sie aufergewdhnliche Vorspeisen und Canapés. Lassen Sie
Ihrer Fantasie freien Lauf und entdecken Sie die vielfaltigen Moglichkeiten dieser Delikatesse.

Pure Natur ohne Zusatzstoffe:
Aki Saiblingskaviar ist frei von Geschmacksverstérkern, Farb- und Konservierungsstoffen. So konnen Sie den reinen, natiirlichen Geschmack

des Saiblings in vollen Ziigen genieRen.

Saiblingskaviar von AKI - ein unvergessliches Geschmackserlebnis fiir besondere Momente.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 181 kJ
Brennwert kcal 761 kcal
Fett 72¢g
davon gesattigte l6g
Fettsauren
Kohlenhydrate 3g
Eiweil 26.2¢g
Salz 35g
Allergene
Fische und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Herkunft Italien
Produktionsmethode In Aquakultur gewonnen
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5dd0bc7160b2e02e1dbb760216

Meeresfriichte Art Kaviar

Lagertemperatur 0-2°C

Zutaten
Saiblingsrogen, Salz
Inverkehrbringer

Gustav Riisch GmbH & Co. KG
Altonaer Kaviar Import Haus SchmarjestralRe 44 22767 Hamburg Deutschland
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