Schokoladentafel Jivara - 40% Kakao | Valrhona
Entdecken Sie die exquisite Jivara Schokoladentafel

Unsere Schokoladentafel Jivara bietet ein unvergleichliches Geschmackserlebnis fiir Liebhaber feiner Milchschokolade. Mit ihrem
reichhaltigen, cremigen Geschmack und subtilen Vanille- und Malznoten besticht diese Schokolade durch ihre samtige Textur und
harmonischen Aromen. Hergestellt aus den besten Kakaobohnen, ist sie ideal fiir den puren Genuss oder zum Verfeinern lhrer
Lieblingsrezepte.

Warum Jivara Schokoladentafel?

¢ Premium-Zutaten: Hergestellt aus den besten Kakaobohnen und feinster Milch, garantiert unsere Jivara 40% Schokolade hdchste
Qualitat und Reinheit.

¢ Reiches Aroma: Die feinen Noten von Vanille und Malz in Kombination mit dem cremigen Geschmack machen diese Schokolade zu
einem unvergleichlichen Genuss.

o Vielseitige Verwendung: Perfekt zum puren Genuss, als edle Zutat in Desserts oder zum Verfeinern von Backrezepten.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 2502 kJ
Brennwert kcal 602 kcal
Fett 44 g
Kohlenhydrate 44 g
davon Zucker 43g
Eiweil 78¢g
Salz 0.01lg
Allergene
Milch / Milcherzeugnisse einschl. Lactose Ja
Gerstenmalz Ja
Kann Spuren von Schalenfriichten Ja
enthalten
Glutenhaltiges Getreide und daraus Ja

hergestellte Erzeugnisse

kann Soja enthalten Ja
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5e7ce57061a9a5ee8ffe19c5f0

Sonstige Angaben

Enthalt Alkohol Nein

Zutaten

Kakaobutter, VOLLMILCHPULVER, Zucker, Kakaobohnen, brauner Zucker, natiirliches Vanilleextrakt, Emulgator: Sonnenblumenlecithine,
GERSTENmalzextrakt

Inverkehrbringer

Chocolaterie Valrhona SA
Zone Artisanale B.P.40 26600 Tain " Hermitage Frankreich
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