Giuseppe Giusti traditioneller Balsam Essig Extravecchio aus Modena

Nicht zum Kochen, sondern zum Veredeln geschaffen. Ein paar Tropfen genligen, um Parmesan, Risotto, frische Meeresfriichte oder sogar
ein Dessert in ein unvergessliches Gourmet-Erlebnis zu verwandeln. Prasentiert in der klassischen 100-ml-Flasche und eingebettet in eine
hochwertige Holz-Geschenkbox, ist dieser 30-jahrige Extravecchio ein zeitloses Geschenk fiir alle Kenner und Liebhaber der italienischen
Hochkiiche.

Dieser Balsamico ist die Essenz von liber vier Jahrhunderten italienischer Handwerkskunst. Als direkter Nachfahre der 1605 gegriindeten
Manufaktur Giuseppe Giusti reprasentiert dieses Produkt das absolute Nonplusultra aus Modena. Der Aceto Balsamico Tradizionale D.O.P.
Extravecchio durchlauft eine auRergewdhnlich lange Reifungsphase von 30 Jahren in einer Kette von Fassern aus erlesenen Holzern.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Schwefeldioxid und Sulfite, Ja

Sonstige Angaben
Zertifizierung g.g.A

Enthalt Alkohol Nein

Zutaten
Weinessig, gekochter Traubenmost, Traube & Most

Inverkehrbringer

Gran Deposito Aceto Balsamico
Strada Quattro Ville 155 41123 Modena
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5e992e73ac9a8768385064983a

