Salami Cacciatore

Eine kleine, wiirzige Dauerwurst aus der Familie der Salami ist die Cacciatore. Die mittelkdrnige, luftgetrocknete und mit Edelschimmel
liberzogene Salami Cacciatore wird auf den Bauernhdfen Italiens seit Jahrhunderten hergestellt. Der Name der Salami Cacciatore gibt auch
schon den Hinweis auf ihre Verwendung: Cacciatore heilt Jager, und die Wurst diente Schafern und Jagern als kdstliche Wegzehrung.

Zum Produkt

Nahrwerte

Sonstige Angaben
Herkunft Italien
Enthalt Alkohol Ja
Lagertemperatur 0-4°C

Zutaten

Schweinefleisch, Salz, WEIN, Dextrose, Pfeffer, Knoblauch, Konservierungsstoffe: Natriumnitrit

Inverkehrbringer

Montana Alimentari GmbH
Kirschstrafte 20 80999 Miinchen Deutschland

Example Company
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f611a04711abf8b82213a33e502

