Entenbrust heissgerauchert

Die heiRgerducherte Entenbrust gilt als eine der besten Fleischstlicke. Sie besitzt nur sehr wenig Fett und hat ein recht festes Fleisch. Durch
das traditionelle Raucherverfahren erhilt sie ein unverwechselbares, fein rauchiges Aroma, wéhrend das Fleisch zart und saftig bleibt.

Diese Premium-Entenbrust eignet sich hervorragend fiir vielseitige Gerichte - sei es als edle Vorspeise, im Salat oder als elegantes
Hauptgericht. Servieren Sie sie pur oder in Kombination mit einer frischen Vinaigrette, fruchtigen Chutneys oder saisonalen Beilagen.
Einfach und schnell zuzubereiten, liefert sie Genuss auf hochstem Niveau und Uiberzeugt durch Qualitat und Geschmack.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 511 kJ
Brennwert kcal 122 kcal
Fett 9.6¢g
davon gesattigte 3g
Fettsauren
Kohlenhydrate 6.7g
davon Zucker 6.7g
Eiweil 233¢g
Salz 0.2g
Sonstige Angaben
Herkunft Frankreich
Tier Ente
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

SAS des Volailles Leon Dupont
2315 route des Garateries 85270 Notre-Dame-de-Riez Frankreich
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f62cc94730a9c6e3ff675cfadf7

