Maishahnchenbrust Supreme

Das Supreme vom Maishuhn ist ein typisch franzdésischer Zuschnitt aus dem Brustfleisch des Maishdhnchens mit dem oberen Fliigelknochen,
der sich zudem leicht ablosen ldsst. Besonders zeichnet sich das Maishahnchen durch den ausgezeichneten Schnitt, die schone gelbe
Farbung durch die Fiitterung von Mais und den kostlichen Geschmack aus. Das saftig aromatische Fleisch eignet sich besonders zum
praktischen Kochen in kiirzerer Zeit - auch fiir mehrere Personen. Sowohl gegrillt, geschmort und gegart kommt das edle Aroma optimal
heraus. Auf dem Teller ldsst sich das Fleisch durch seine Formgebung leicht anrichten und bietet sich somit auch fiir edle Dinnerabende
wunderbar an.

Hinweis: Vor Verzehr vollstdndig durcherhitzen und auf ausreichende Kiichenhygiene achten!

Zum Produkt

Eigenschaft

Nahrwerte
Allergene

Keine Ja
Sonstige Angaben

Herkunft Frankreich

nicht mariniert

Handelsklasse A
Portioniert Portioniert
Knochen mit Knochen
Tier Huhn
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

Gelavi GmbH
Freisinger StraRe 26 85435 Erding Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f666c2172e0b2eb92afd415ae68

