XAVIER DAVID Munster Rotschmierkase g.U.

Der Xavier David Munster Rotschmierkdse wird aus Kuh-Rohmilch hergestellt und tragt die geschiitzte Ursprungsbezeichnung AOP. Das
bedeutet, dass der Xavier David Munster in dem Elsass verwurzelt ist, dort hergestellt und veredelt wurde. Xavier David war Maitre Fromager
und Pionier im Export von hochwertigen franzésischen Kdsen nach Deutschland. Die Sélection Xavier David umfasst heute perfekt gereifte
Rohmilchkase von kleinen, handwerklich arbeitenden Herstellern. Der Kase ist mit einer Rotschmierkultur ummantel und hat einen
aromatischen pikanten und siis-sduerlichen Geschmack.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse Ja
(einschlieBlich Laktose)

Sonstige Angaben
Herkunft Frankreich
Eigenschaft Rohmilch
Tier Kuh
Zertifizierung g.U.
Fettgehalt in der Trockenmasse 50%
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Zutaten

KUHMILCH, Salz, tierisches Lab, Fermente, MILCHs&ure, Reifung Fermente
Inverkehrbringer

Fromi GmbH
Otto-Hahn-Str. 5 77694 Kehl-Auenheim Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f69012770b29c7d04823abdb44a

