
Cloudy Bay Sauvignon Blanc 40th Vintage Marlborough

Seit 1985 prägt Cloudy Bay maßgeblich das internationale Image des Marlborough-Sauvignon Blanc. Die kühlen Nächte und steinreichen
Böden der Region verleihen dem Wein eine unverwechselbare Aromatik und lebendige Spannung.

Vinifikation

Selektive Handlese, temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank und eine kurze Reifung auf der Feinhefe sorgen für Frische, Klarheit
und präzise Aromatik.

Verkostungsnotizen

Explosive Aromen von Stachelbeere, Passionsfrucht und Zitrus. Am Gaumen saftig, lebendig und klar mit mineralischem Nachhall.

Speisenempfehlung

Ideal zu Austern, Ziegenkäse oder asiatisch inspirierten Gerichten.

Zum Produkt 

Nährwerte

Allergene

Sulfite Ja

Sonstige Angaben

Verschlusstyp Schraubverschluss

Geschmack trocken

Herkunft Neuseeland

Region Marlborough

Rebsorte Sauvignon Blanc

Passt zu Ziegenkäse, asiatische Küche, Austern

Zutaten

 Trauben, Konservierungsstoffe : SULFITE, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure

Inverkehrbringer

MHCS
9 Avenue de Champagne 51200 Epernay Frankreich

Example Company
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