Schwarzwalder Schinken gerdauchert

Dieser Schwarzwalder Schinken von der Metzgerei Dosenbach ist ein luftgetrockneter und traditionell gerducherter Rohschinken aus
Deutschland. Fiir 100 g Endprodukt wird sorgfélltig ausgesuchtes Schweinefleisch verwendet, das mit Pokelsalz und einer aromatischen
Gewiirzmischung veredelt und schonend liber Tannen- und Buchenholz gerduchert wird. Das Ergebnis ist ein besonders herzhaft-wiirziger
Schinken mit typischem Schwarzwalder Raucharoma - ideal fiir Vesperplatten, feine Brotzeit, zum Verfeinern von Salaten, Auflaufen oder
Pasta.

Zum Produkt

Nahrwerte

Sonstige Angaben
Herkunft Deutschland
Zertifizierung g.g.A.
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

Metzgerei Dosenbach GmbH
Burgunderstrafte 9 79415 Bad Bellingen-Rheinweiler Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/019bb7100d6c719783eaa2fdb28eeaa9

